


Huevos Frescos

o 15 docenas.

Huevo Liquido

Huevo Entero Liquido Yema de Huevo Liquida

o 1litr. o 1ltr.

- 1 Litro de Huevo = 15/17 Huevos - 1 Litro de Yema = 50 Huevos

Clara de Huevo Liquida

o 1litr.

- 1 Litro de Clara = 30 Huevos



Prowults o sewf - Frans

Prowults o sewf - Frans

Belvedere Plombiere

( J 2 kgs. ( J 2 kgs.

Yema de huevo 89% y sal 11% Yema de huevo 50% y azticar 50%

Ideal para la preparacion de mayonesas y salsas. Ideal para preparar helados, cremasy preparados de pasteleria.

1 kg BELVEDERE = 55 huevos y 125 g de sal. 1 kg PLOMBIERE = 500 gr. de yema de huevo y 500 gr. de aztcar.

Huevos Codidos

Huevo cocido Galiina Huevo cocido Codomiz

Con el sistema de cocciin y pelade empleads e huevo 3 Vi e Con ef sistema de coccidn y pelado empleado el
conserva su aspectn, olor y sabofrfacilitando un amplio - hueve conserva su aspecta, olor y sabor, facil-
margen para su utilizacion. Envass termoselladn, ey tando wn amplic margen para su  utdizacitn,
| garankiza su consarvacion y calidad. = Envase termosellado, garantiza sy consenacion y
Y
7 caiidad.
- \
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ENVASADO:
Tarro Cristal
18 unidades,

—| 170 unidades.

Pt

\ HUEIOS COCINOS

Huevo Cocidos de Gallina

Huevo Cocidos de Codorniz
18 / 170 und.

o 36/40/70/75/ 140 und. o



